
Roast Chilli Machine

วิสาหกิจชมุชนกลุม่แปรรปูพริกนางามเหนือ อ.เรณนูคร จ.นครพนม แปรรปูผลิตภณัฑจ์ากพริกสด

เป็นพริกแหง้โดยวิธีการคัว่ แตก่ารใชเ้ครื่องคัว่พริกท่ีมีอยู่เดิมนัน้ ไมเ่พียงพอกบัความตอ้งการของ

ทอ้งตลาด มีปัญหาเรื่องของกล่ินและควันท่ีมาจากการคัว่ ทาํใหผ้ ูป้ฏิบัติงานเกิดอาการแสบรอ้นตาม

ผิวหนงัและดวงตา การนาํพริกออกจากถังเคร่ืองคัว่หลงัจากท่ีคัว่เสร็จแลว้ ไมส่ะดวกในการทาํงาน 

อีกทัง้พริกท่ีคัว่ไดม้ีสีไมส่มํา่เสมอเนื่องจากไดร้บัความรอ้นไมท่ัว่ถึง 

▪ สามารถคัว่พริกได ้15 -20 กิโลกรมัตอ่ครัง้

▪ แกปั้ญหาเรื่องกล่ินฉนุและควันท่ีเกิดขึน้ โดยสรา้งผนงัครอบ 

และใชพ้ัดลมระบายอากาศตอ่ทอ่ในการหมนุ 

▪ ให้ความรอ้นจากแก๊สหงุตม้ ประกอบดว้ยชดุหัวเตาแก๊ส

แบบอินฟราเรด (ขอ้ดี คือ ให้ปริมาณความร้อนท่ีส ูง 

ประหยัดแกส๊ และไมเ่กิดเขมา่ดํา) ท่ีมีชดุสปาร์กและควบคมุ

อณุหภมูิดว้ยเทอรโ์มคปัเปิลเป็นตวัตรวจจบั สง่สัญญาณไป

ยังตวัตัง้เวลา ใหไ้ดต้ามอณุหภมูิท่ีกาํหนดไว้

▪ ออกแบบใหส้ามารถลําเลียงพริกเขา้และออกจากถัง โดย

พัฒนาใบกวนท่ีติดตัง้ภายในใหส้ามารถหมนุตามเขม็นาฬิกา

เพ่ือลําเลียงพริกเขา้ในถัง และหมุนทวนเข็มนาฬิกาเ พ่ือ

ลาํเลียงพริกออกนอกถัง 

▪ สามารถประยกุตใ์ชใ้นการคัว่พืชผลชนิดตา่งๆ ได ้
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